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Frisch aus dem Westerwald

Liebe Westerwilderinnen, liebe Westerwilder,

warum aus der Ferne kaufen, wenn das Gute liegt so nah! Und was liegt niher, als Lebensmittel
dort zu erwerben, wo sie erzeugt werden. Dieser Einkaufsfihrer will den Zugang zu den
Lebensmitteln aus der Region und den direkten Kontakt vom Verbraucher zum Landwirt
und Winzer herstellen und damit einen Beitrag zur Unterstiitzung der heimischen Landwirt-
schaft leisten. Lassen Sie uns den Einkaufsfiihrer aber auch touristisch nutzen, geben doch
regionale Produkte einer Landschaft ihr besonderes Gesicht.

LIOMYOA

Regionale Produkte bedeuten nicht nur Spezialitit, sondern auch Qualitit. Sie beweisen,
dass der Westerwald ein vielfiltiges Angebot bietet, um sich gut und gesund zu ernihren. Vor
allem kurze Transportwege garantieren Frische und einen fiir die Kunden nachvollziehbaren
Ursprung. Bei den Landwirten und Winzern kann man ,,vor Ort* hinter die Kulissen schauen.
Diese Nihe schafft Vertrauen in die Lebensmittel aus der Region.

Entscheiden Sie ich mit ihrem Einkauf fiir unsere Region. Vielfiltig sind die Einkaufsmoglich-
keiten bei den Bauern- und Winzerhofen in den Landkreisen Altenkirchen, Neuwied und
Westerwaldkreis. Inmer mehr Menschen wollen wissen, was sie essen und woher die
Lebensmittel kommen. Produkte aus dem Westerwald erfiillen diesen Wunsch.

Mit gutem Gefiihl und Bewusstsein einkaufen und damit auch Gutes tun — fiir sich selbst,
fir die Familie und fur die Region.

Unsere Landwirte und Winzer bieten ihre Produkte nicht nur in schénen Hofliden an,
sondern auch auf Bauern- oder Wochenmirkten. Und sogar mittels Internet kann der
Einkauf vorbereitet werden: viele der Betriebe, die in der Broschiire prisentiert werden, sind
mit einer Homepage vertreten. Vertreten sind die Betriebe aber auch auf der Internetseite
von ,,Wir Westerwilder*: www.wir-westerwaelder.de. Klicken Sie auf die interaktive Karte.
Die Broschiire selbst finden Sie unter ,,Leben & Freizeit” zum Durchblattern.

Wir wiinschen lhnen gute Informationen durch diesen Wegweiser sowie Freude und Genuss
beim Einkaufen auf den Bauern- und Winzerhéfen. GenieBBen Sie die frischen Produkte aus
dem Westerwald!

Afd L ;‘{ f% B3 &ﬂp/ﬁ—r/aﬁﬁ

Michael Lieber Rainer Kaul Achim Schwickert
Landrat Landrat Landrat
Kreis Altenkirchen Kreis Neuwied Westerwaldkreis


http://www.wir-westerwaelder.de/
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Kreis Altenkirchen

@  Hof Obergideln Hovels v

@  Hof Neustockschlade Kirchen-Katzwinkel Vi iv v iv

€) Hof Sta Mittelhof viv V| |(v|v v v

@ Haufeldt-Wildenburg ~ Wissen viiv

© Hof Hagdom Wissen viv V| |v v

@  Mihlenhof Elben viv

@  BoN Godr Pracht v v

©  Schumeisters Hofladen  Herdorf-Dermbach v|iv v v v v 4

© Lichtenthiler Ersfeld v v

@ Roschelshof Giershausen v

@  Biohof Schiirdt Schirdt viv| (v|v vV Vv

@  Heinrichshof Burglahr v v

@  Biohof Underleis Neitersen (4 v
Kreis Neuwied

@  Weingut Krupp Bruchhausen (4

@ Belz Weinbau Unkel-Bruchhausen v

@  Hof Ronig Dattenberg vViviVivivViVIivVIiVIivVIiVIiVI |V

@  Brickners Lidchen Dattenberg vivV|iVIV|IV| V|V 4 v v

@ Weingut Scheidgen Hammerstein v v v

@ Haus Vogelsang Neuwied-Leutesdorf v

)  Weingut Peter Hohn Leutesdorf v

€J) Weingut Karl Hugemann Leutesdorf v v

€% Weingut Mehren Leutesdorf (4

€ Weingut Selt Leutesdorf v




5 SIEIEIE 28| (Els].|El2] |25

= s | TS| glg| TS |s|S|E|l8lE|E

= EISglz|z|2|E|2|5|5|=| 2|8 2|8

= T |SIE|(S|S|S S |2z ||=|88|5

€2)  Weingut Sturm Leutesdorf v

€  (hefjens Bauernhof Neuwied-Rodenbach v v V|V v 4

€ Hofladen Michael Miller Neuwied-Torney vViviv v |V v v

€9  Bauernhof Glabach Neuwied v v 4 v

€% Bioladen Heimbacher Hof Neuwied-Heimbach-Weis |/ | o/ | /| ¢/ |V |V |V |V |V v

€)  Hof Meerheck Neuwied-Heimbach-Weis | ¢/ ¢/ | ¢/ v v v viv|v

€  schiffe Hoftadchen St. Katharinen-Hargarten | /| ¢/ | ¢/ |V |V | v v
Westerwaldkreis

€@)  Imkerei Heuzeroth Morsbach (4

€%  Hof Jung Neunkhausen v 4

€ Forstamt Hachenburg 4

€2  Hof Kleeberg Hachenburg v|iv v

€  Hehlinger Hof Wahlrod v

€  Lindenhof Wahlrod v

€@ Flurhof Bad Marienberg v\ iv 4

@ Bauernhof Abresch Rotenhain (4

€) Hof Menges Rothenbach V|V v

@) Hofladen Albertshof Rennerod vViVivVIiVv|V|iVIVI iV

@) Hofladen Dapprich Pottum v

@5  Die kleine Fromagerie  Oberrod v v v

@) Hofgut Schloss Neuroth  Bilkheim (4

@) Fanilie Schinberger Weroth v

@ Hof Irrlicht Marienrachdorf v

@  Somenhof Hundsdorf v

@)  Robberger Hof Montabaur v v
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Hof Obergiilden
Familie Hofer
Hof Obergiilden
57539 Hovels

Tel.: 02741/22575

Fax: 02741/25569
Hoefermilch@t-online.de
www.hoefermilch.de

Verkauf ab Hof:
Montag bis Samstag 8.00 - 18.00 Uhr

Unsere Produkte:

» Hofers Frischmilch

* Schulmilchprodukte

* Hofers Natur- und Fruchtjoghurts,
Hoéfers Bauernquark

* Rohmilchkdsespezialititen, Landeier

* Rindfleisch auf Vorbestellung

* Molkereizukaufprodukte fiir
GroBabnehmer

* Wir liefern auch an GroBabnehmer
(GroBkiichen, Restaurants, Eiscafés etc.)

Unser Bauernhof wurde zertifiziert als
"Lernort Bauernhof"

Unser Betrieb:

Das Hofgut ist seit tGber 50 Jahren auf
Milchverarbeitung spezialisiert und
beliefert mit der Milch Privathaushalte,
Schulen und Kindergirten.
Kindergirten, Jugendgruppen und
Schulklassen sind willkommen, die
Milchviehhaltung und Herstellung der
Milchprodukte kennen zu lernen.

00 000000000000 00000000000000000000000000000000000000000

Hof Neustockschlade
Familie Michael Schifer
Hof Neustockschlade
57548 Kirchen - Katzwinkel

Tel.: 02734/60886

Fax: 02734/571866
schaefer.hof-neustockschlade@t-online.de
Offnungszeiten:

Montag geschlossen

Dienstag - Freitag 09.30 - 11.30 Uhr
14.30 - 17.30 Uhr

Mittwoch geschlossen
Samstag 09.00 - 12.00 Uhr
Unsere Produkte:

* Fleisch

* Wurst

* Gefligel

* Eier aus Bodenhaltung

* Nudeln

* Honig

* Wein, Sekt, Spirituosen

Unser Betrieb:

Unser Familienbetrieb hilt Fleischrinder
der Rasse Limousin. Die Tiere werden im
Winter mit hofeigenem Futter gefiittert
und stehen wihrend der Sommermonate
auf saftigen griinen Wiesen. AuBerdem
haben wir Schweine, Hiihner und
Masthdhnchen in Bodenhaltung.

Die Tiere werden auf unserem Hof
groBgezogen und im eigenen EU-
Schlachthaus geschlachtet und von
Metzgermeistern verarbeitet. Somit wird
den Tieren ein langer, stressiger Transport
erspart. Die Produkte werden im
Hofladen (Selbstvermarktung seit Mitte
der 80er Jahre) zum Verkauf angeboten.
Wir stehen fiir artgerechte Haltung.

Wir bewirtschaften unseren Betrieb nach
FUL-, PAULa- und EULLa-Richtlinien.
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Fleckviehzuchtbetrieb im Westerwald * Fruchtaufstriche

;amilie Sl3:ah| * Honig aus der Region
ottgen "
£7537 Mictelhof Kartoffeln von Westerwilder Bauern

* Mittagstisch, leckere Eintopfe,

Tel.: 02742/723010 Rinderbraten, und Suppen im Glas

Mobil: 0160/7669469
stahlroettgen@t-online.de

www.fleckviehhofstahl.de Der Fleckviehhof Stahl ist ein traditio-
neller Westerwilder Bauernhof in der
Region Wissen. Erzeugung, eigene Ver-
arbeitung und Vermarktung im eigenen
Hofladen sind neben der Zucht die
Grundpfeiler unserer Direktvermarktung
fur bestes Rindfleisch. Alles was auf
unserem Hof zur Schlachtung anfillt, wird
auf unserem Hof geboren, grossgezogen

Unsere Produkte: und im eigenen Schlachthaus mit angren-

* Frisches Rindfleisch von Einzelstiicken zendem Fleischverarbeitungsbereich
bis Haushaltspakten vom Metzgermeister geschlachtet und

verarbeitet. Dadurch wird den Tieren
der meist stressige und lange Transport
* Gefliigel vom Hof zum Schlachtbetrieb erspart.
» Wildfleisch, tiefgekiihlt Wir stehen fiir artgerechte Tierhaltung.

Offnungszeiten
Hofladen:

tiglich von

7.00 bis 22.00 Uhr
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* Wurstwaren, auch in Glasern

« Eier von freilaufenden Hiihnern

Wildkammer Schloss Schénstein Unsere Produkte:

Hatzfeldt’sche Verwaltung - Wild
5Ch|°55h°.f 3 * Wildleberwurst, Wildbratwurst,
57357 Wissen Wildsalami, Wildschinken

¢ Likére und Edelbriande
Tel.: 02742/931929

wildkammer@hatzfeldt.de

-hatzfeldt.de Aus unserem nachhaltig bewirtschafteten

Forstbetrieb erhalten Sie frisches

Offnungszeiten Wildbret und Wildspezialititen.

Hofladen:

auf telefonische Anfrage Im Schlosshof Schénstein ist der jahrliche

Weihnachtsmarkt am 3. Advent ein
Anziehungspunkt.

Das Wild stammt ausschlieBlich aus
unserer eigenen Jagd und wird
bleifrei erlegt.



mailto:wildkammer@hatzfeldt.de
http://www.hatzfeldt.de/
mailto:stahlroettgen@t-online.de
http://www.fleckviehhofstahl.de/

Unser Betrieb:

Hof Hagdorn Der Hof Hagdorn erzeugt naturnahes
Familie Euteneuer Qualititsrindfleisch von den Fleisch-
57537 Wissen rinder-rassen Piemonteser und Fleckvieh.
Die Fiitterung erfolgt ausschlieBlich mit
Tel.: 02742/8223 - Fax: 967588 Gras, Heu und Grassilage aus eigener
info@hof-hagdorn.de- www.hof-hagdorn.de Herstellung. Die Bewirtschaftung der —
yrm B o Wiesen und Weiden erfolgt extensiv g
. -'. _‘__;i '=-"'I,J-q__ ;'\' nach den EU-FUL-Richt-linien ohne =
LT g g ok, Pflanzenschutzmittel und Kunstdiinger. =
§ Hot Hagdom 2
« Do Erialbeialoa sovdal - Der Hof bietet dariiber hinaus in s
landlicher Atmosphire eine Basuernhof
Mitglied bei: Gastronomie, ein Jugendgistehaus, Zelt- =
- Lernort Bauernhof Rheinland-Pfalz platz, Grillplitze und Ferienwohnungen Py
- Partnerbetrieb Naturschutz =
Rheinland-Pfalz Offnungszeiten Gastronomie: =
Sonn- und Feiertags von 11.30 - 13.30 Uhr | =
Unsere Biirozeiten: Mo-Fr: 08.30 - 13.30 Uhr Reservierungen fiir Gruppen, Familien- =
Einkauf der Produkte nach Tel. Vereinbarung feiern ab 20 Pers. auch auBerhalb der g

Unsere Produkte: Offnungszeiten auf Anfrage moglich.

Weitere Infos und Angebote iiber Events

) Qualltatsrtmdflemch omremy finden Sie auch auf unserer Internetseite:
* Eier, Honig, Wurst 53 gerrd hof-hagdorn.de
- Wildprodukte www.nol-hagdorn.

00 0000000000000 0000000000 0000000000000000000000COCOCOCKOCOCINOININIDS O

Muihlenhof Unsere Produkte:

Inh. Richard und Christine Stinner - SB Eierverkauf
Dauersberger Miihle 3 » monatlich frisches Rindfleisch und
57580 Elben Schweinefleisch

Tel: 02741/25977

Fax: 02741/991082

. Mutterkuhhaltung, Schweinemast auf
stinner@dauersberger-muehle.de &

Stroh und Legehennen in Bodenhaltung

Offnungszeiten Hofladen:
taglich 24 Stunden

Offnungszeiten Hofcafé:
jeden Mittwoch 17.00 Uhr
Hausmacher Buffet



mailto:stinner@dauersberger-muehle.de
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Westerwilder Landschwein
Das Original®

Volker Luckenbach und
Waltraud Fazio

Westerwilder Landschwein

Talstr. 8 — D-57589 Pracht

Tel.: 02682/967180

Fax: 02682/96718I
info@westerwaelder-landschwein.de
www.westerwaelder-landschwein.de

Unsere Produkte:

Edelfleisch, Wiirste und Schinken

vom Bunten Bentheimer Bio-Landschwein
aus eigener Aufzucht und Herstellung
Abholung, Lieferung und Versand

Schulmeisters Hofladen
Hof Zollerswies
RolandstraBe 89

57562 Herdorf/Dermbach

Tel.: 02744/367

Fax: 02744/933852
inffo@hof-zoellerswies.de
www.hof-zoellerswies.de

SISS ot laden

i Carora i i i
iy i —_——

Offnungszeiten Hofladen:

Freitag: ~ 9.00 - 11.30 Uhr
14.00 - 18.00 Uhr

Samstag:  9.00 - 12.00 Uhr

Unsere Produkte:

* Schweine- und Rindfleisch
« Eier
* Gefligel

Unser Betrieb:

Unsere Bunten Bentheimer wachsen in
Ruhe mit viel Auslauf und Natur am
Rande des Westerwaldes auf dem Hof
Hagdorn bei Wissen/Sieg auf. Hier konnte
unsere Herde im Herbst 2017 den neuen
Stall beziehen. Z. Zt. halten wir 14 rein-
rassige Zuchtsauen und 2 Eber und ziehen
die Ferkel bis zum Schlachttag selbst auf.
Das Bentheimer Schwein, die Haltung,
langsames Wachstum und hohe
Futterqualitit sorgen fiir ausgesprochen
edlen Geschmack und allerbeste
Bio-Premiumqualitdt.

DE-OKO 006

* Waurst und Raucherware

* Wild

* Honig

* Kartoffeln

* Apfelsaft

* Fertigprodukte (z. B. Gulasch, Rouladen,
Fleischkase)

Unser Betrieb:

Bei uns finden Sie gesunde und regional
erzeugte Lebensmittel. Wir haben es uns
zur Aufgabe gemacht mit umweltvertrigli-
cher und nachhaltiger Landwirtschaft ein
gesundes Produkt zu erzeugen. Fiir uns ist
es wichtig, dass der Kunde genau weiB3, was
er auf dem Teller hat, und wo unsere
Waren herkommen. Kommen Sie vorbei
und Uberzeugen Sie sich selbst von unse-
rem Sortiment oder bestellen Sie bequem
von zuhause iiber unseren Bestellschein.
Die ausgewihlten Produkte stellen wir,
soweit verfiligbar und vorritig, in unserem
Hofladen zur Abholung bereit.


mailto:info@hof-zoellerswies.de
http://www.hof-zoellerswies.de/
mailto:info@westerwaelder-landschwein.de
http://www.westerwaelder-landschwein.de/

Unsere Produkte:

Hans-Rudolf Lichtenthaler « Honig und Imkereiprodukte
Im Oberdorf 5 * Met und Propolisprodukte
57635 Ersfeld * Bienenwachskerzen aus eigener
Herstellung
Tel.: 02686/989270 * Besondere Honige, Gelee Royal und
Fax: 02686/989272 Propolis -
Imkerei-Lichtenthaeler@gmx.de g
a
Offnungszeiten Hotla'den: Den Honig und andere Produkte aus =
nach Absprache ganztigig dem Bienenvolk erhalten Sie auf @
verschiedensten Bauernmirkten in der (7]
Region. >
Dariiber hinaus bieten wir —
Geschenkideen und Prasente rund um @
den Honig. i
=, )
i =
[ (1]
=
DEUTSCHER
IMKERBUND E.V.
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Roschelshof Unsere Produkte:

Familie Schumacher und Pihler * Getreide: Dinkel, Weizen, Roggen,
HauptstraBe 14 Nackthafer, Nacktgerste
57632 Giershausen

Unser Betrieb:

Der Roschelshof wird nach Bioland-
Richtlinien bewirtschaftet.

Schwerpunkt: Ackerbau mit
Speisegetreide und Saatgutvermehrung
Tierhaltung: Ziegen, Pferde, Muli, Hunde
fir tiergestiitzte Therapie

Tel: 02685/1266 Iﬁtc.,pchf'“"”j

Fax: 02685/8638
www.roschelshof.de

Zum Verkauf ist eine telefonische
Anmeldung erforderlich!

* Ziegen fiir Ziegenwanderungen fiir
jede Altersgruppe und Menschen
mit Handicap

-



http://www.roschelshof.de/
mailto:Imkerei-Lichtenthaeler@gmx.de

Biohof Schiirdt * Huhner, Hihnchen, (eigene + Zukauf)
Anette und Konrad Mockenhaupt * Weizen, Roggen, Dinkel aus eigenem

MittelstraBe 10 Anbau, Brot

L SRR * Obst und Gemiise der Saison

Tel: 02685219 * Honig
Fax: 02685/70083 ; * {iber 50 Sorten Kise
nette.naturkost@web.de ey * groBes Bio-Wein-Angebot, volles

www.biohof-schuerdt.de s - Naturkostsortiment, Naturkosmetik

et BIOLAND

A Bereits seit 1984 arbeiten wir nach den

. : e Tr— strengen Bioland-Richtlinien. Der respekt-
volle Umgang mit unseren Béden und
Tieren ist fiir uns auch als Partnerbetrieb
Naturschutz selbstverstindlich. Durch die
Kreislaufwirtschafts, die Fruchtfolgen und
Griindiinung sind wir in der Lage, umwelt-
vertraglich wertvolle Lebensmittel fiir den
Westerwald zu erzeugen. Ganz nach |hren
Wiinschen liefern wir lhnen hochwertige

d regionale Bio-Produkte in unserer
o
SISl e BIO-KISTE bequem nach Hause.
* Rindfleisch aus Mutterkuhhaltung
* Kartoffeln aus eigenem Anbau

Offnungszeiten Hofladen:

Mo., Mi,, Do. 15.00 - 19.00 Uhr
Freitag 10.00 - 19.00 Uhr
Samstag 09.00 - 13.00 Uhr
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Wochenmirkte: Dienstag - Betzdorf
Donnerstag - Altenkirchen

Heinrichshof Landwirtschaft GBR Unsere Produkte:

Iris, Dieter, Max Reifenhduser « Rindfleisch vom Charolais-Weiderind

Baumgarten 10 und von dem Auerochsen aus dem
57632 Burglahr Gernzbachtal

Tel: 02685/495

heinrichshof-ww@online.de
www.heinrichshof-westerwald.de

Unser Hof wird seit 2002 nach den
Kriterien des dkologischen Landbaus
bewirtschaftet.

Unsere Rinder werden nur mit hofeige-
nem Futter von unseren krauterreichen
Wiesen gefiittert.

Binlund An bestimmten Rindfleischtagen bieten
wir hochwertiges Rindfleisch vom
Charolais-Weiderind und unser
Premiumrindfleisch von den Auerochsen
aus dem Grenzbachtal frisch und
haushaltsiiblich fiir die Gefriertruhe
portioniert.

Gerne nehmen wir Sie dazu in unseren
Mailverteiler "Rindfleisch" auf.

Offnungszeiten: nach Absprache und tiber
den Mailverteiler "Rindfleisch"



mailto:heinrichshof-ww@online.de
http://www.heinrichshof-westerwald.de/
mailto:nette.naturkost@web.de
http://www.biohof-schuerdt.de/

Biohof Underleis

Michael Miiller und Ute Bollwerk
HochstraBe 2a

57638 Neitersen

Tel.: 02681-70142
underleis@t-online.de

el
F T
L

Offnungszeit....
Montag - Freitag 17.00 - 18.00 Uhr
Bitte vorher kurz anrufen!

* Biohonig aus der eigenen Imkerei

 Bioeier aus drei Mobilstillen.

Bionudeln, hergestellt von der Firma
Becker aus unseren Eier

Biosuppenhiihner, nach Vorbestellung
und nur nach Schlachtung. Termin ist
anzufragen.

Unser Betrieb, der von ABCERT fiir den
okologischen Landbau zertifiziert und
Mitglied bei Bioland ist, hat sich auf
Bienenhaltung und Gefliigelhaltung
spezialisiert. Die Bienenstocke stehen an
verschiedenen Stellen im Westerwald.
Frisches Grinfutter, ausreichend Platz
und ein Leben im Freien bietet der
Biohof seinen Legehennen. Fiir das Leben
im Freien steht den Tieren ein mobiler
Stall als Schlaf und Riickzugsraum zur
Verfiigung. Jede Woche wird das
Hithnermobil auf der Wiese ein Stiick
weitergezogen.

Unsere Produkte kénnen auch an der
Haustiir erworben werden.
Anruf geniigt!



mailto:underleis@t-online.de
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Weingut Krupp
WeinbergstraBe 9
53572 Bruchhausen

Tel.: 02224/79921 und 02224/6304
Fax: 02224/9020346
Mobil:0160/9468 1396
oliver.krupp@weingut-krupp.de
www.weingut-krupp.de

Offnungszeiten:
Weinverkauf nach
telefonischer
Terminvereinbarung

|
kb b
e

weinguikorupp

Unsere Produkte:

* Rosé & Rotweine

* Trockene WeiBweine

* Halbtrockene WeiBweine
» Sekt & Perlwein

Angelika und J6rg Belz
kontrolliert 6kologischer Weinbau
GrabenstraBe 33

53572 Unkel-Bruchhausen

Tel.: 02224/76710
belzweinbau@web.de
www.belzweinbau.de

Offnungszeiten:

Wir freuen uns, wenn Sie uns zum
Weinkauf oder einer unverbindlichen
Weinprobe besuchen mochten. Damit Sie
uns auch antreffen, bitten wir stets um
vorherige Terminabsprache.

Unsere Produkte

* fruchtbetonte Weisweine

* Gehaltvolle, ausdrucksstarke Rotweine

Unser Betrieb:

GewissermaBen als nordlichster
AuBenposten des Weinanbaugebietes
Mittelrhein (Rheinland-Pfalz) bemiihen
wir uns mit Hingabe um den Erhalt
unserer Kulturlandschaft Mittelrhein.
Typisch fiir diese Region und wichtigste
Rebsorte ist der Riesling.

Unsere Weinberge in Unkel liegen in
der bekannten Weinlage Sonnenberg.
Unkel, die kleine Stadt am Mittelrhein,
hat sich ja auch - historisch gesehen -
einen Namen als Rotweinstadt
erworben. Auch wir zollen dieser
Tatsache Tribut, indem wir 35 Prozent
unserer Rebfliche mit Rotweinreben
angebaut haben.

In Zukunft wollen wir durch einen
verstiarkten Anbau der Rebsorte
Spéatburgunder unser Angebot an
Rotwein sogar noch weiter vergréBern.

Unser Betrieb:

Ein betrachtlicher Teil unserer Wein-
bergslagen befindet sich auf Rebterrassen
und in Steillagen mit Hangneigungen von
z.T. tiber 50 Prozent. Auch wenn man
hier nur mihevolle Handarbeit einsetzen
kann: Die Qualitat der Trauben lohnt es
uns!

Uber ein Drittel unserer Weinstocke sind
dlter als 40 Jahre, die meisten davon noch
in heutzutage selten gewordener "wurzel-
echter" Form. Diese tragen weniger und
kleinere, dafiir aber viel hochwertigere
Trauben als junge Reben.

Unser Weinbau erfolgt unter Verzicht auf
synthetische Agrochemikalien ausschlieB-
lich in kontrolliert-6kologischer
Wirtschaftsweise - uns und der Umwelt
zuliebe. Dies wird uns zertifiziert unter
der Kontroll-Nr. D-RP-TR-13-2517-AB
und standig iiberwacht von der deutschen
QC&l / EU-Oko-Kontrollstelle DE-013.
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Hof Ronig
Familie Schmitz
53547 Dattenberg

Tel.: 02644/4156
Fax: 02644/601964
info@hof-ronig.de
www.hof-ronig.de
Offnungszeiten:
Montag - Freitag  09.00 - 12.00 Uhr

13.00 - 18.00 Uhr
Samstag 09.00 - 12.00 Uhr
13.00 - 15.00 Uhr
Unsere Produkte:
* Eier

* frisches Gefliigel wie Hiahnchen, Pute
Gans und Ente

* Fleisch von Rind und Schwein

* Wurstwaren

* Honig aus eigener Imkerei

* Damwildprodukte aus dem eigenen
Gehege

* einmal pro Woche: Brot frisch aus dem
Steinbackofen darunter auch viele

Briickners Ladchen
Hof Briickner
Zum Steinbruch |
53547 Dattenberg

Tel: 02644/1239 -
www.hof-brueckner.de

Unsere Produkte:

* Eier aus Bodenhaltung von "gliicklichen

Hihnern"

Masthahnchen

* Fleisch von eigenen Rindern sowie
Fleisch und mehr von eigenen Schweinen

* Hausmacher Wurst, verschiedene Sorten

* Kartoffeln, verschiedene Sorten

* Gemise und Obst der Saison

* Hofeigene Milch

* Vollkorngetreide, z.B. fiir Musli

* Walniisse, eigene Ernte

* Hausgemachte Likore aus Wildfriichten,
verschiedene Sorten

* Chillis, Chutneys aus eigener Produktion

* Hausgemachte Fruchtaufstriche aus
Wildfriichten, verschiedene Sorten

verschiedene Dinkelbrote
« Kartoffeln, verschiedene Sorten
* Gemiise und Obst nach Saison

weitere Produkte aus der Region wie
Getreide, Mehl und Brotmischungen,
Sifte und Weine, Nudeln und
Marmeladen, Likore und SiiBes sowie
Kése und Joghurt

Unser Betrieb:

Unser Hof Ronig hat lange Tradition,

wir bewirtschaften ihn heute in siebter
Generation. Neben den Milchkiihen leben
noch viele weitere Tiere auf dem Betrieb
wie unsere Pferde, Schafe, Hiihner und
viele mehr. Auf unseren Feldern wachsen
Weizen, Gerste, Mais und Kartoffeln.
Unser Garten bringt in jedem Jahr
saisonales Gemiise hervor. Der kleine
Hofladen bietet Ihnen die Produkte von
unserem Hof und aus der Region an.
Gerne kann unser Betrieb nach
Vereinbarung besichtigt werden.

Wir freuen uns auf jeden Besucher!

Alle Produkte werden aus unbehandelten
Wildfriichten oder eigenem Gemiise
hergestellt!

Unser Betrieb:

Briickner 's Lidchen, zertifiziert mit
"Einkaufen auf dem Bauernhof", bietet

Ihnen Produkte aus der lokalen Umgebung

und eigener Erzeugung. Hof Briickner
befindet sich auf einem Hochplateau iiber

Linz, der bunten Stadt am Rhein direkt am
Rheinsteig. Das iiber 100 Jahre alte Gehoft

befindet sich nahe der Burg Dattenberg.
Sie finden bei uns Milchkiihe und Ammen-
kihe mit ihren Kilbern, die wihrend der
Sommermonate auf saftigen griinen Weiden
stehen, sowie Bullen, Schweine, Legehiihner
und Masthihnchen. Wunderschéne Schafe
in ganzjahriger Weidehaltung erginzen
unseren Viehbestand. Auf unseren frucht-
baren Ackern, die iiber dem Rheintal lie-
gen, bauen wir Weizen, Gerste, Hafer und
Kartoffeln an, sowie Futtermais und Gras
fir unsere Tiere. Alle Tiere befinden sich
in artgerechter Haltung.
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Unsere Produkte:

Friedrich Scheidgen * Weine und Sekte verschiedener
HauptstraBe 10 Rebsorten

56598 Hammerstein * Weingelee, Rieslingsenf, Traubenkernsl

und Rieslingessig
Tel.: 02635/2329 « Likore, Edelbrinde

Fax: 02635/6082
winzer@weingut-scheidgen.de
www.weingut-scheidgen.de

* Im September und Oktober:
FederweiBer (rot und wei3)

Unser Betrieb:

Seit 7 Generationen leben wir mit den
-.._; {: - } I [ ; N Jahreszeiten, vom Weinbau und fiir eine
- = g einzigartige Natur- und Kulturlandschaft.

Die Zeiten andern sich, aber unsere
Herzbindungen sind eng mit der
Herausforderung bester Weinherstellung
verbunden. Weinproben und
Weinprisente laden zum Besuch unseres
Weingutes ein.

Offnungszeiten - Verkauf ab Hof:
Montag - Samstag 08.00 - 19.00 Uhr
Sonntag 09.30 - 18.00 Uhr
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Familie Scheidgen
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Landfrucht Haus Vogelsang Unsere Produkte:

Heike und J6rg Gerlich * Handgemachte Fruchtaufstriche
Haus Vogelsang mit 75% Fruchtanteil

56567 Neuwied/Leutesdorf « Chutneys, Relishes

* Obstessige, Obstlikére

* Priasentkorbe

Unser Betrieb:

Das "Haus Vogelsang" am "Rheinsteig -
Wanderweg" im Westerwald liegt hoch
tiber dem Rheintal und dem Weinort
Leutesdorf. Neben der Zucht von
Damwild betreiben wir Obstanbau
sowie eine (iber den Kreis hinaus
bekannte feine Marmeladen-Manufaktur
mit dem Namen "Landfrucht".

Tel./Fax: 02631/9512181
Mobil:  0172/2901904

info@landfrucht.de
www.landfrucht.de

Offnungszeiten:
Nach telefonischer Absprache



mailto:winzer@weingut-scheidgen.de
http://www.weingut-scheidgen.de/
mailto:info@landfrucht.de
http://www.landfrucht.de/

Unser Betrieb:

Weingut Peter Hohn Unser Weingut:
In der Gartenlay 50 Im Jahr 1638 kam der Dorflehrer Jakob
56599 Leutesdorf ) Hohn aus der Nihe von Linz am Rhein

nach Leutesdorf und begann mit dem

Tel: 02631/71817 Weinbau. Das Ziel, lhnen hervorra-

info@weingut-hohn.de

gende Weine anzubieten, verfolgen —

www.weingut-hohn.de wir ohne groBe Eingriffe in den 2

natiirlichen Lauf der Dinge. g_

Zwischen den Reben lassen wir eine =

a . ‘:‘:E E Vielfalt heimischer Krauter und Griaser 3

'ﬂh'g“t m wachsen. Sie sind Lebensraum fiir viele Y
. sinl 1538 Tiere und Insekten, also auch fiir die

Offnungszeiten: natiirlichen Feinde der Schidlinge. 5

Ganztigig geoffnet. Wir empfehlen Bei der Weinbereitung greifen wir =

jedoch einen kurzen Anruf. nur dort ein, wo die Gefahr der =

WeinSteigwinzer Leutesdorf Qualititsminderung besteht. @

o

Auf den massiven Einsatz moderner
technischer Verfahren wird weitest-
gehend verzichtet.
* Dornfelder und Spiatburgunder Rotweine
* GroBe Auswahl an Riesling
* WeiBer Burgunder, Chardonnay und
Kerner

Weingut Karl Hugemann * Edle Brande: Weinhefebrand,
Inh. Winzermeister Rudolf Hugemann Traubenbrand, Weinbrand,
HauptstraBe 82a Weinbergpfirsichbrand, Wein-
56599 Leutesdorf bergpfirischlikér

* Traubensaft

* im Herbst FederweiBer aus eigenen
erntefrischen Trauben

Tel.: 02631/72453 * Weinbergpfirsche aus eigenem

Fax: 02631 979386 Anbau

Weingut-hugemann@t-online.de * Weinbergpfisichmarmelade

* Weinbergpfirsichsenf

Offnungszeiten:
Montag - Samstag  08.00-19.00 Uhr

Sonntag 11.00-17.00 Uhr Wir bieten Weinproben in unserer
Probierstube mit Blick in die steilen

Weinberge fiir Gruppen bis 30 Personen,
Unsere Produkte: Kellerbesichtung und Weinbergsrundginge.

* WeiBweinsorten: Riesling, StrauBwirtschaft im Winzerhof und in der
WeiBburgunder, Kerner Probierstube (Ostermontag und vom

* Rot- und Roséweine von 3. Juli- bis 2. September-Wochenende,
Spatburgunder, Portugieser und Sa. ab 17.00 Uhr, So. ab 14.00 Uhr).
Dornfelder Am 3. Juli-Wochenende Winzerhoffest

* Riesling Winzersekt, hergestellt nach und am |. September-Wochenende

der traditionellen Flaschengdrung Weinbergpfirsichfest



mailto:Weingut-hugemann@t-online.de
mailto:info@weingut-hohn.de
http://www.weingut-hohn.de/

Unsere Produkte:

Weingut Mehren « Liebliche, halbtrockene und

HauptstraBe 98a . trockene WeiBweine von
56599 Leutesdorf/Rhein Riesling und Chardonnay

* Spatburgunder Rosé

Tel.: 02631/72680 * Spatburgunder Blanc de Noir

weingut.hansmehren@t-online.de

Weinprisente und Versand

Unser Betrieb:

Familienbetrieb in der 7. Generation

——

Offnungszeiten:
Nach telefonischer Vereinbarung
-wir nehmen uns gerne Zeit fiir Sie-
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Unsere Produkte:

Weingut Selt * Trockene und halbtrockene
Zehnthofstr. 22 Rieslingweine
56599 Leutesdorf * Rosé- und Rotwein

* Rieslingsekt- eigene Herstellung
* Hefebranntwein

Unser Betrieb:

* Lieferung nach Absprache moglich

* 2. Septemberwochenende
mittelalterliches Hoffest,
Weinprobe in unserer 400 Jahre
alten Probierstube

Tel.: 02631/75118
Fax: 02631/77352

weinmaster@weingutselt.de ﬁ;

www.weingutselt.de

Mitglied bei: Mittelrhein Wein Charta
WeinSTEIGwinzer Leutesdorf

Offnungszeiten:

Montag - Freitag

nach telefonischer Vereinbarung
Samstag 09.00 - 18.00 Uhr
Sonntag Ruhetag

__—
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Weingut Sturm
Im Rosenberg 3
56599 Leutesdorf

Tel.:  02631/947 60 26 STU RM

mobil: 02631/947 60 28 A
info@sturm-weingut.de
www.sturm-weingut.de

Sy

Offnungszeiten:

In der Regel sind wir ganztigig vor Ort.
Gern vereinbaren wir aber auch einen
festen Termin mit lhnen.

Mitglied im Bundesverband 6kologischer
Weinbau ECOVIN

Unsere Produkte:

* Feine Weine und Jahrgangs-Sekt

* Schone Auswahl an Riesling

* Spdtburgunder-Rotwein

- AusschlieBlich Steillagen-Anbau

* Einziges Leutesdorfer Bio-Weingut
(ECOVIN)

Chefjens Bauernhof

Peter und Astrid Anhiuser
OberdorfstraBe 24

56567 Neuwied-Rodenbach

Tel: 02631/75313

Fax: 02631/943784
info@chejens-bauernhof.de
www.Chefjens-Bauernhof.de

Offnungszeiten:

Mo., Di,, Do., Fr.. 06.30 - 12.00 Uhr

15.30 - 18.00 Uhr
Mi.: 06.30 - 12.00 Uhr
Sa.: 07.00 - 13.00 Uhr

Unser Betrieb:

...hat sogar Westerwilder Wurzeln und
ist das jiingste Weingut in Leutesdorf am
nordlichen Mittelrhein (bei Neuwied).

Es wurde auf Anhieb von Fachleuten des
Gault Millau Weinguide empfohlen.
Martin Sturm, geboren in Altenkirchen im
Westerwald, war zunichst Wirtschafts-
journalist. Nach einer Berufsausbildung
zum Winzer startete er mit seiner Familie
in die Selbststindigkeit.

Wir bieten

* Weinproben (im kleinen oder
groBeren Kreis)

* Geschenke, -versand und -service

* Genuss-Erlebnisse (auch als Firmen-
Veranstaltung)

* div. Kooperationen mit guter
Gastronomie/Catering, regionalen
Lebensmittel-Erzeugern und biologisch
bewirtschafteten Hofen

* Private Feiern (im Weingut, bei lhnen
zu Hause oder an besonderen Orten)

* Kurse fiir Hobby-Winzer

* Vortrage und Moderationen

Unsere Produkte

* Lammfleisch, verschiedene Wurstsorten

* Eier, Nudeln

« Kartoffeln, Obst, Gemuse

* Aus der Hofkiiche: Brot, Brotchen,
Kuchen und Brotaufstriche

Unser Betrieb:

Auf unserem Hof erhalten Sie naturnah-
erzeugtes Lammfleisch (Hofschlachtung),
Eier sowie Produkte aus eigener
Herstellung und Anbau. Eine Auswahl
regionaler Produkte.

Die Fiitterung unserer Tiere erfolgt nur
mit hofeigenem Futter.

In unseren Bauern Café bieten wir selbst
gemachten Kuchen, kleine und groBere
Imbisse aus der Hofkiiche an.

Frihstick und Frihstiick-Buffet, auch
kleine und groBe Gruppen heien wir
herzlich willkommen.
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Feinkost

Hofladen Obstgut Miiller * Honig und Konfitiiren
TorneystraBe 126 * Wildspezialititen und Lachs
56567 Neuwied » Korbwaren und Présente
* Eier aus Freilandhaltung und Nudeln
Tel.: 02631/53112 b | * Weine, Edelbrinde und Likére
=] Fax: 02631 54447 & * Hausmacher Wurst von regionalen
o obstgut.mueller@web.de Metzgern, frisches Brot
= www.obstgut-mueller.de * Bauernkidse und Ziegenkise und vieles
=] mehr...
(<]
=
= Offnungsze?ten: Auf unseren Plantagen wachsen fiir
= Montag - Freitag  08.30 - 18.00 Uhr Sie 25 verschiedene Sorten Apfel und
: Samstag 08.00 - 13.00 Uhr Birnen aus integriert-naturnahem
P Anbau sowie Zwetschen, Mirabellen,
oS Erdbeeren, Himbeeren, Johannisbeeren,
= Brombeeren, Feldsalat, Spargel,
« Apfel, Birnen, Pflaumen und Zwetschgen, Tomaten und Kiirbissen.
Mirabellen, Spargel, Tomaten, Kiirbisse In unserem liandlich-rustikalen Hofladen
* Erdbeeren, Himbeeren, Johannisbeeren, finden Sie viele landwirtschaftliche
Brombeeren, Feldsalat Erzeugnisse, die sich durch Qualitit
* Gemiise und Kartoffeln und Frische auszeichnen und deren
* Essige und Ole Herkunft nachvollziehbar ist.

Bauernhof Glabach Brathdhnchen, Suppenhiihner
Familie Glabach
Dierdorferstr. 239
56564 Neuwied

Enten, Puten, Ginse (auf Bestellung ab
November)

* Taglich frische Eier

Tel.: 02631 /55788 * Nudeln
Fax: 02631/958722 « Eierlikér
bauernhof@glabach-neumed.de * Selbst hergestellte Fruchtaufstriche
www.glabach-neuwied.de

* Kartoffeln

Wir halten...

Geflugel in der natirlichsten Form, der
Weidemast. Dadurch werden Geschmack
und Fleischqualitit deutlich positiv
beeinflusst.

Wir bieten...

Lebensmittel aus liberschaubarer, natur-
naher und artgerechter Erzeugung.

Offnungszeiten:
Dienstag - Freitag 09.00 - 18.00 Uhr
Samstag 09.00 - 16.00 Uhr
Montag Ruhetag

Unsere Produkte:

* Mittwochs bis samstags frisches Gefliigel
solange der Vorrat reicht.
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Bioladen Heimbacher Hof GbR
() Xaver Maxein

Mainzer StraBe 46

56566 Neuwied/Heimbach-Weis

Tel.: 02622/837613
www.heimbacher-hof.de

Offnungszeiten:
dienstags - donnerstags:
09.00 - 12.30 Uhr
14.00 - 18.00 Uhr
freitags

09.00 - 18.00 Uhr
samstags

09.00 - 13.00 Uhr

Unsere Produkte:

* Ansprechender Bio-Hofladen mit
grofBer Palette erstklassiger
Bioprodukte auf 120 m?

* Rommersdorfer Korn" (Bio-Getreide,
Mehle und leckere Brote)

* Hausmacher Wurst und abgepacktes
Fleisch auch von eigenen Schweinen

Hof - Meerheck

Werner und Marie-Theres Neumann
Mainzer StraBe 55

56566 Neuwied (OT Heimbach-Weis)

Tel.: 02631/352141
hof-meerheck@web.de
www.hof-meerheck.de

e
ﬁ;ﬂ;. % Floorkock
Schafpre wnd l::’dﬂﬂ!ihﬂ':l

Mitglied bei: "Heimat schmeckt!" e.V.
und Vereinigung Direktvermarkter
Rheinland-Pfalz (VDRLP)

Offnungszeiten:

Dienstag 09.00 - 12.30 Uhr

Donnerstag u. Freitag 09.00 - 12.30 Uhr
14.00 - 18.00 Uhr

Samstag 09.00 - 13.00 Uhr

« "freilaufende Eier" von eigenen Hihnern
* Bio-Kartoffeln aus eigenem Anbau

Unser Betrieb:

Auf unseren Feldern wachsen u. a. Dinkel,
Roggen und Weizen. Neben Schweinen
haben wir auch einen kleinen Streichelzoo
mit den Eseln "Lotte" und "Benjamin”, den
Kaninchen "Stollejocke" und "Schlappohr".
Vor dem Bioladen begriiBt der stolze Hahn
"Bruno" mit seinen Hihnern die Kunden.
In unserem Bioladen bieten wir nicht nur
unsere eigenen Produkte an, sondern
auch eine riesige Auswahl an weiteren
gesunden Produkte: Ein Naturkostladen
mit Vollsortiment. Es ist nahezu alles zu
haben von A wie Apfel bis Z wie Zitrone:
leckere Milchprodukte, frisch aufgeschnit-
tener Kdse, wohlschmeckende Tees,
herzhafte und siie Brotauftriche, ja sogar
Babynahrung und Naturkostmetik.

Unsere Produkte:

 Frisches Lammfleisch
(in Haushaltsportionen)

¢ Lammsalami, Lammknacker,
Lammbratwurst, Lammfleischwurst,
Lammfelle

» Kartoffeln

* Prisentkorbe auf Bestellung

* Héhnchen auf Bestellung

* Kise, Honig, Eier, Nudeln, Weine vom
Rhein und Mosel, Brinde u. Likére, u.a.

Unser Betrieb:

Die Schiferei der Familie Neumann
besteht schon in der 4. Generation.

Im Sommer grasen die Schafe auf den
Weiden des vorderen Westerwaldes, in
Hilgert bei Hohr-Grenzhausen. Im Winter
sind sie im groBen Schafstall untergebracht.
Jede Woche schlachten wir unsere Limmer
im eigenen Schlachthaus und bieten das
Lammfleisch in unserem Hofladen frisch
an. Weitere Produkte von Kollegen aus
der Region ergdnzen unser Angebot.
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Landkreis Neuwied

Schiffe Hofladchen

Familie Schmitz
Hummelsberger StraBe 12
53562 St. Katharinen-Hargarten

Tel.: 02644 5039
Fax: 02644 809471
E-Mail: d.lorscheid@gmx.de

Offnungszeiten:
Montag 08.00 Uhr - 16.00 Uhr
Dienstag - Freitag 08.00 Uhr - 19.00 Uhr
Samstag 08.00 Uhr - 16.00 Uhr

Unsere Produkte:

* Eier

* Hihnchen, Puten, Enten, Ginse,
Suppenhiihner

* Fleisch vom schottischen Hochlandrind

* Kase und Milchprodukte

* Nudeln

* Backmischungen und Mehl
 Sifte

* Honig

 Senf

* Obst und Gemiise der Saison

Unser Betrieb:

Wir fiihren den Betrieb in der 5. Gene-
ration. Seit 2001 vermarkten wir unsere
Produkte, vornehmlich aus der Gefliigel-
und Rinderhaltung, direkt ab Hof und
bieten sie in unseren Hofladen zum Kauf
an. Unser Gefliigel wird mit selbst
gemischtem Futter versorgt und im
Betrieb geschlachtet.

Seit 2005 ziichten und vermarkten wir
schottische Hochlandrinder. Die Tiere
laufen ganzjahrig auf ungediingten Weiden
und werden nur im Winter mit Heu
zusitzlich gefittert.

Wir freuen uns tber lhren Besuch. Gerne
informieren wir Sie ,,vor Ort“ und zeigen
Ilhnen unseren Betrieb.



mailto:d.lorscheid@gmx.de

Unsere Produkte:

Siegfried und Hannelore Heuzeroth « Honig und Honigprodukte

Amselweg 10 * Honigwein (Met)
57629 Morsbach « Honiglikér
« feine Honigzubereitungen
Tel.: 02688/8565 * Honigkosmetik und Honigbider
Fax: 02688/988475 « Bliitenpollen und Naturprodukte
imkereiheuzeroth@freenet.de

www.imkerei-heuzeroth.de Unser Betrieb:

In unserer Imkerei erhalten Sie alles
rund um Bienenprodukte und Kosmetik.
Unsere feinen Honigzubereitungen
iberzeugen in vielen késtlichen
Kompositionen.

.
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Offnungszeiten:
Kommen Sie einfach vorbei
oder rufen Sie an

Versandservice:
bitte Hausprospekt anfordern

-
[=]
-
(=3
=~
—
D
(7]
(4]
(72}
—r
<D
—
=
[=]
(=3

Hof Jung Unsere Produkte:
Martin Jung * Kartoffeln
Weidenstrasse 6
57520 Neunkhausen

* Eier

Unser Betrieb:

Wir erzeugen hochwertige
Westerwilder Speisekartoffeln und
halten Legehennen in Freilandhaltung.

'

_—

Tel: 02661/1276
Fax: 02661/953489
m.jung-hof-jung@web.de

Offnungszeiten:
Verkauf ab Hof jederzeit moglich
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mailto:imkereiheuzeroth@freenet.de
http://www.imkerei-heuzeroth.de/
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Forstamt Hachenburg
In der Burgbitz 4
57627 Hachenburg

Tel.: 02662/9547100

Fax: 02662/9547111
Forstamt.Hachenburg@wald-rlp.de
www.wald-rlp.de

) oo

Offnungszeiten:
Donnerstag 14.00 - 17.00 Uhr

00 000 000000000000 000000000000000000000000000000000000000 o

Hof Kleeberg
Familie Haas

Hof Kleeberg
57627 Hachenburg

Tel.: 02662/2780
Fax: 02662/943545
www.Hof-Kleeberg.de

Offnungszeiten - Hofladen:
Mo., Di.,, Do., Fr.  8.30 Uhr - 12.00 Uhr
14.00 Uhr - 18.00 Uhr

Mi. 8.30 Uhr - 12.00 Uhr
Mi. nachmittags geschlossen!
Sa 8.30 Uhr - 13.00 Uhr

Unsere Produkte:
* Heimische Wildarten: Rehwild,
Schwarzwild, Rotwild und Muffelwild

Unser Betrieb:

In unserer zertifizierten Wildkammer
zerwirkt unser Metzger das Wild nach
lhren Wiinschen; vom Abziehen bis
zum vollstindigen Entbeinen.

Somit bieten wir Ihnen das Wildbret
frisch zerlegt, auf Wunsch vakuumiert
und somit tiefkiihlfertig verpackt an.
Im Wildlidchen bieten wir zu den
Offnungszeiten frische Wurstwaren,
Schinken, Fertiggerichte und TK-Ware
an.

Unsere Produkte:

Unser Hofladen bietet lhnen taglich:

e frische Eier

* Hausmacher Wurst

* Nudeln, Kartoffeln aus eigenem Anbau
* Honig aus der Region

* selbstgemachter Gelee uvm.

Unser Betrieb:

Unser Familienbetrieb umfasst ca. 200 ha
mit rund 300 Stiick Rindvieh,
10 Mastschweinen und ca. 600 Hiihnern

-


http://www.hof-kleeberg.de/
mailto:Forstamt.Hachenburg@wald-rlp.de
http://www.wald-rlp.de/

Tel.:

Hehlinger Hof

Bauernhofmetzgerei

A. & F. Schuster; Inh. Franka Mértter
57614 Wahlrod

02680/8774

Fax: 02680/1355
Hehlinger-Hof@t-online.de
www.hehlinger-hof.com

Offnungszeiten:
Dienstag bis Freitag
07.00 - 18.00 Uhr
Samstag

07.00 - 14.00 Uhr

Unsere Produkte:

* Jungbullenfleisch

* Schweinefleisch

* Hausmacher Wurst, Schinken,
téglich frische Fleischwurst

¢ Putenfleisch und vieles mehr...

Unser Betrieb:

In der Bauernhofmetzgerei stellen wir
alle Wurst- und Fleischwaren selbst her
(aus unserer eigenen Schlachtung von
Jungbullen).

Eine Vielzahl von Produkten aus der
Region im Hofladen wird erganzt durch
Geschenkideen und einen Partyservice.
Besuchergruppen heien wir nach
vorheriger Absprache herzlich
willkommen.

00 000 000000000000 000000000000000000000000000000000000000 o

Tel.:

Lindenhof
Dietmar Ahlhiuser

Ringweg 3
57614 Wahlrod

02680/8439

info@lindenhof-ahlhaeuser.de
www.lindenhof-ahlhaeuser.de

INDENHOF

Offnungszeiten:

Nach Absprache

Auslieferung bei groBeren Mengen
méglich

=N

* Rindfleisch

* Kalbfleisch
Abnahme in allen Mengen méglich,
auf Wunsch zerlegt und verpackt

* Futtergetreide, z.B. Hihnerfutter,
Pferdehafer, kleine Ballen Heu und
Stroh

Unser Betrieb:

Im Herzen des Westerwaldes betreiben
wir in einem landwirtschaftlichen
Familienbetrieb extensive Mutter-
kuhhaltung, Getreideanbau und eine
Bullenmast. Eine Besonderheit ist die
Haltung der artbedrohten Rinderrasse
“Pustertaler Schecken”. Auf unserem
Hof erhalten Sie naturnah erzeugtes
Qualitatsrindfleisch. Die Fiitterung der
Herde erfolgt nur mit hofeigenem Futter.
Betriebsbesichtigungen fiir Besucher sind
jederzeit moglich.
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mailto:info@lindenhof-ahlhaeuser.de
http://www.lindenhof-ahlhaeuser.de/
mailto:Hehlinger-Hof@t-online.de
http://www.hehlinger-hof.com/
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FLURHOF
Martin Fischer
56470 Bad Marienberg

Tel.: 02661/9169933
Fax: 02661/9169944
info@flurhof-fischer.de
www.flurhof-fischer.de

E FLURKROF

Aus Liebe zur Natur

Offnungszeiten Verkauf:
Téaglich von 8.00 - 20.00 Uhr

Automatenverkauf

00 000 000000000000 000000000000000000000000000000000000000 o

Arnold Abresch
TodtenbergerstraBe 72
56459 Rotenhain

Tel./Fax: 02661/4841
Mobil:  0170/8911221

Offnungszeiten:
Verkauf ab Hof - jederzeit méoglich

Unsere Produkte:

e Eier

* Eiernudeln

* Waurst von Rind und Schwein

- Schweinefleisch (auf Vorbestellung)
- Rindfleisch (auf Vorbestellung)

- Suppenhiihner

Unser Betrieb:

Mitten im Hohen Westerwald liegt der
Flurhof in schéner Alleinlage.

Hier wohnen wir seit 2002 mit unseren
Schottischen Hochlandrindern, Lege-
hennen und Schweinen. Seit einigen
Jahren bewirtschaften wir den Hof
nach Bioland-Richtlinien.

AuBerdem bieten wir artgerechte
Pensionspferdehaltung im neuen
BIO-HIT-Aktivstall.

Urlauber koénnen zwischen 2 Ferien-
wohnungen wihlen, ausgezeichnet mit
4 Sternen.

Unsere Produkte:

* Rindfleisch aus Mutterkuhhaltung
Abnahme in allen Mengen méglich, auf
Woaunsch zerlegt und vakuumverpackt

Unser Betrieb:

Der Hof wird nach EG-Okoverordnung
bewirtschaftet.

Besuchergruppen heien wir nach vorhe-
riger Absprache herzlich willkommen.


mailto:info@flurhof-fischer.de
http://www.flurhof-fischer.de/

Unsere Produkte:

Menges Agrar GbR « Kartoffeln

Koblenzer StraBe 33 « Rindfleisch

56459 Rothenbach » Schweinefleisch
* Eier

Tel.: 02663/6591

Unser Betrieb:

Auf unseren Flichen im hohen
Westerwald produzieren wir hochwertige
Lebensmittel, die wir ausschlieBlich zum
Verkauf anbieten. Der Verkauf von
Kartoffeln erfolgt saisonbedingt ab

ca. Anfang August so lange der Vorrat
reicht. Der Verkauf von Fleisch erfolgt
Ganzjahrig nach Absprache.

Offnungszeiten:
Verkauf ab Hof - nach Absprache
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Hofladen Albertshof
Albertshof
56477 Rennerod

Tel.: 02664/999563

Fax: 02664/999565

Tel. Hofladen: 02664/999564
hofladen@albertshof.com
www.albertshof.com
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,,Bester Bioladen 2016*

Offnungszeiten:

Dienstag 10-13 Uhr und 15-19 Uhr
Donnerstag 10-13 Uhr und 15-19 Uhr
Freitag 10-13 Uhr und 15-19 Uhr
Samstag 10-13 Uhr

Hofladen - Landw. Betrieb
Fritz Dapprich
Schulstrasse 32

56459 Pottum

Tel.: 02664/8195
Mobil:0170/9375224

Offnungszeiten:

Dienstags 16.00 - 19.00 Uhr
Donnerstag 14.00 - 19.00 Uhr
Freitag 09.00 - 12.00 Uhr

14.00 - 19.00 Uhr
Samstag 08.00 - 12.00 Uhr

Unsere Produkte:

* Rindfleisch und Gefliigel (Hihnchen)

* Wurstprodukte aus Rindfleisch

* Eier

* Apfelsaft und Apfelwein

Dariiber hinaus sind im Hofladen erhiltlich:
Michprodukte unseres Betriebes,
verarbeitet von der Uplinder
Bauernmolkerei, und das komplette
Sortiment an Naturkostwaren sowie
Produkte von regionalen Bioland-Betrieben.

Unser Betrieb:

Der Albertshof wird seit 1988 nach den
Kriterien des 6kologischen Landbaus
bewirtschaftet. Die Betriebszweige sind
Milch- und Fleischproduktion.

Vermarktet werden die Produkte iiber

den Fachhandel und liber den hofeigenen
Naturkostladen. Als Demonstrationsbetrieb
Okologischer Landbau bieten wir allen
Interessierten Einblicke in den 6kologischen
Landbau und starten jahrlich von Mai bis
Oktober unseren , Lernort Bauernhof* fiir
Schulklassen und andere Besuchergruppen.

Unsere Produkte:

* Rindfleisch aus eigener Herstellung

Unser Betrieb:

Planen Sie eine Party oder ein
Familienfest, rufen Sie mich bitte an,
ich berate Sie gerne.

SpieBbraten, Grillsteaks und
Wiirstchen fiir Ihre Grillparty.


mailto:hofladen@albertshof.com
http://www.albertshof.com/

Die kleine Fromagerie
Claudia Schifer-Trumm
Obere WiesenstraBBe 8
56479 Oberrod

Tel.: 02664/90493

Fax: 02664/990641
info@kleine-fromagerie.de
www.kleine-fromagerie.de

Offnungszeiten:
Verkauf ab Hof jederzeit moglich
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Unsere Produkte:

 Ziegenkise in verschiedenen
Variationen
* Ziegenwurst in Dosen

Familie Munsch
Hofgut Schloss Neuroth
56414 Bilkheim

Tel.: 06435/1322
Fax:  06435/1322
Mobil: 0160/9446658 1|

Offnungszeiten:
Montag - Samstag
08.00 - 12.00 Uhr

Unsere Produkte:

* Eier: weille, braune und bunte gekocht
In allen Gewichtsklassen, tiglich frisch

Unser Betrieb:

Unser Hof ist ein Familienbetrieb mit
Milchvieh, Ackerbau und
Legehennenhaltung.

* luftgetrocknete Salami

* Zickleinfleisch auf Vorbestellung

* Eier, Wein sowie verschiedene
Feinkostprodukte von kleinen Bauern
und Manufakturen

Unser Betrieb:

Westerwilder Ziegenkise mit franzo-
sischem Ambiente. Ziegenhofidylle im
Westerwald, Sinfonie der Sinne...
Kise - Weinverkostung der beson-
deren Art - die schonste Kisever-
suchung zwischen Frankreich und
dem Westerwald.

Wir sind die Kiseproduzenten von
Krauterwind - Genussreich Wester-
wald - Im Feinschmecker 201 |

zihlen wir zu den besten Kise-
herstellern Deutschlands.
Unternehmerin des Jahres 2016.

]

KRAUTERWIND
IENUSSRE\U;“»\EijEP‘ﬂ".“#LD
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Der Hiihnerstall erfiillt alle Richtlinien
der besonders artgerechten Tierhaltung.
Die Hiihner haben freien Auslauf im Stall
und kénnen in einer angrenzenden,
groBen AuBenvoliere scharren, picken,
im Sand baden und sich wohlfiihlen.

Sie bekommen eine selbst hergestellte
Futtermischung nach einer ausgewogenen
Rezeptur, mit Weizen aus eigenem Anbau,
ohne Zusatz von Fischmehl und
Leistungsforderern. AuBerdem sind wir
als einer von wenigen Betrieben mit dem
Siegel "ohne Gentechnik" zertifiziert
(keine Fiitterung von Futtermitteln, die
gentechnisch verandert wurden).

Das garantiert ein Friihstiicks-Ei der
besonderen Qualitit von "glicklichen
Hihnern!!!"
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mailto:info@kleine-fromagerie.de
http://www.kleine-fromagerie.de/

Unsere Produkte:

* Galloway-Rindfleisch
(Lieferservice bei groBeren Mengen)

Unser Betrieb:

Extensive, ganzjihrige Freilandhaltung

Familie Schonberger
UnterstraBe 2
56414 Weroth

Tel.: 06435/6305
ww-gallowayzucht@freenet.de
www.westerwaeldergallowayzucht.de

Offnungszeiten:
Verkauf nach telefonischer Vereinbarung
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Hof Irrlicht Unsere Produkte

Eberhard und Edith Eberz « Rindfleisch

Hof Irrlicht

56242 Marienrachdorf
Tel: 02626/5390 ULr.15er S!:andbein ist die Mutterkuhherde
Fax: 02626/140056 (Limousin).

Wir sind Biobetrieb.



mailto:ww-gallowayzucht@freenet.de
http://www.westerwaeldergallowayzucht.de/

Sonnenhof
Kai Boller
56235 Hundsdorf

il

-

Tel: 02623/929964
Fax: 02623/928221
info@bison-vom-sonnenhof.de
www.bison-vom-sonnenhof.de

Offnungszeiten:
Nach telefonischer Vereinbarung:
Tel.: 0171/6959697

RoBberger Hof
Fam. Hense
RoBberger Hof 4
56410 Montabaur

Tel.: 0151/22379707
Fax: 02602/9161484
atelierhense@web.de
www.hofgut-rossberg.de

Offnungszeiten:

Freitag  10.00 - 18.00 Uhr
Samstag 09.00 - 13.00 Uhr
Montag 09.00 - 13.00 Uhr

Unsere Produkte:

* Fleisch und Wurst von Bisons

Unser Betrieb:

Der Sonnenhof liegt auf den malerisch
gelegenen Anhdhen von Hundsdorf,
hier ziichten wir Bisons. In unserem
Familienbetrieb bekommen die Bisons
keine Masthilfen, sondern fressen Gras
und Heu von kontrollierten Okoflichen
und trinken Frischwasser. Ein befreun-
deter Metzgermeister verarbeitet das
Fleisch und stellt zahlreiche Wurst-
sorten wie Lyoner, Salami, Mettwiirste,
Burger und Schinken her, die Sie in
unserem Hofladen erwerben kénnen.

Unsere Produkte:

* Eier
* Masthihnchen
* Marmeladen, Eingemachtes
Leindl aus eigenem Produkt
und eigener Herstellung, kaltgepresst

Unser Betrieb:

Landwirtschaftlicher Biobetrieb,
Legehennen, Gefliigel, (regionale
Produkte nach Saison).

Wir bieten fiir Kitas, Schulen und
sonstige Interessierte Hoffiihrungen an.
Fiihrungen mit allen Sinnen.

Unser Hof ist als "Erfahrungsfeld
Bauernhof" zertifiziert.
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mailto:atelierhense@web.de
http://www.hofgut-rossberg.de/
mailto:info@bison-vom-sonnenhof.de
http://www.bison-vom-sonnenhof.de/

WOCHENMAKTE IN DER REGION

KREIS ALTENKIRCHEN KREIS NEUWIED

34

Altenkirchen

FuBgingerzone Altenkirchen

57610 Altenkirchen

Donnerstag, 07.00 Uhr — 13.00 Uhr

Betzdorf
HellerstraBe/BahnhofstraBe/Decizer StraBBe
57518 Betzdorf

Dienstag und Freitag, 07.00 Uhr — 12.30 Uhr

Hamm

Synagogenplatz, Scheidter StraBe,
57577 Hamm,

Mittwoch, 08.00 Uhr — 13.00 Uhr

Wissen

Markt- und MittelstraBBe, 57537 Wissen
Donnerstag, 08.00 Uhr — 12.30 Uhr;

in der Zeit vom 01.04.-30.09.

07.30 Uhr — 12.30 Uhr

Bad Hoénningen
Rathausvorplatz, 53557 Bad Hoénningen
Donnerstag, 08.00 Uhr — 13.00 Uhr

Dierdorf
Marktplatz, 56269 Dierdorf
Dienstag, 09.00 Uhr — 14.00 Uhr

Leutesdorf

Dorfplatz am Gemeindeztrum

in der OlbergstraBe, 56599 Leutesdorf
Freitag, 09.00 Uhr — 12.30 Uhr

Neuwied
Luisenplatz, 56564 Neuwied
Dienstag und Freitag, 07.00 Uhr — 14.00 Uhr

Raubach
Schmiedeplatz, 56316 Raubach
Dienstag, 09.00 Uhr — 13.00 Uhr



WESTERWALDKREIS

Bad Marienberg Selters
Marktplatz, 56470 Bad Marienberg Marktplatz, 56242 Selters
Dienstagvormittag Donnerstag, 14.30 Uhr — 18.30 Uhr
Hachenburg Siershahn
Neumarkt, 57627 Hachenburg Konrad-Adenauer-Platz,
Freitag, 8.00 Uhr — 17.00 Uhr 56427 Siershahn,

Mittwoch, 14.30 Uhr — 17.30 Uhr
Montabaur
Konrad-Adenauer-Platz, Westerburg
56410 Montabaur Alter Markt, 56457 Westerburg
Donnerstag, 08.00 Uhr — 18.00 Uhr, Mittwoch, 08.00 Uhr — 12.30 Uhr

Samstag, 08.00 Uhr — 13.00 Uhr

Die Wochenmarkte sind auf der Karte
Seite 6 und 7 mit einem }f gekennzeichnet.
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Saisonkalender fir heimisches Obst und Gemise
| januar| Februar| Marz | April | Mai | Juni | Juli | August |September| Oktober |November|Dezember

Obst
LB
I\pfel a3 <% <% <3 2<3 {*} <3 <%

Aprikosen

&
&

Birnen <3 &% <3 < <%
Brombeeren & e

Erdbeeren “ %k & & %

Heidelbeeren

Himbeeren

Johannisbeeren

Kirschen, sauer

Kirschen, siiB £

Mirabellen

Pfirsiche

Pflaumen
n
Quitten

&% %
CRC R KK RN K
CRCRCE KRR E R K KR

&

& | &
Stachelbeeren %} %} @%
Tafeltrauben {f@ % {%

Gemiise
Blumenkohl * ‘%’ i%’ %} i%’ @% %} {«%’
Bohnen {%‘5 {%@ % {%33?
Brokkoi "' | | | | | | R
Chicorée | < < < < < 2x3 2x3 < 2<3 < <% <
Chinakohl 23 23 23 23 % & & e | S & & <
Griinkohl & 28 & | & | e
ﬁyrkenrkialat-, A | A | AAAAAAAAAAAA AL
inigurken

Gurkgen: Einlege-, & & &
Schalgurken
Erbsen m.- | | | & | ®
Kartoffeln <3 <3 <3 <3 % | %@ % %@ % %@ % {3}}} < {-}% % {3}}} <3
Knollenfenchel %} %} %} @% %} %
Kohlrabi REp | S | S | S| & | & | A
Kirbis S| S| ] | G| %
Mdhren < < < < S | o é{:{-} {%} {%} @3&:} é%} @3%:} <
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Sehr geringe Geringe bis mittlere Klimabelastung: Hohe Klimabelastung:
Klimabelastung:

{-}%Freilandproduk’ce

¢k, Geschiitzter Anbau* +% Lagerware A\ Produkte aus geheizten

(Abdeckung mit Folie oder A Produkte aus ungeheizten Gewichshdusern
Vlies, ungeheizt) oder schwach geheizten
Gewichshdusern
| Januar | Februar | Marz | April | Mai | Juni | Juli | August |September| Oktober |November| Dezember
Gemiise
Pastinaken | G | 23 & | & | & <
Porree ER| B e | B | B | S | 8 | B | & | & | & | &
Radieschen £ &% & & &0 & & &
Rettich <3 o< <3 g || G2 &% & &% &% Eo 3
Rhabarber £ & | Ee Ees
Rosenkohl Gooe| Soge | <% &£ & &
Rote Bete 2 <% <3 <3 <3 & & & & & &% %
Rotkohl <3 <% <3 <3 g | k| G & & & &% <%
Schwarzwurzel 23 o< <3 & & & 3
Sellerie:
Knollensellerie <3 % <3 <3 <3 <% & & & & &% 23
Sellerie:
Stangensellerie ‘- & e | 2 | | S| S | &
s 0|6 | @
Spinat | & | % | & | % | & | & | ®
Spitzkohl <3 o< gk E Ee & & &% & 3
Steckriiben
(Kohlriiben) < 23 < & & & 3
Tomaten:
geschiitzter Anbau k %k sk sk
Tomaten:
Gewichshaus A | A AAAAAAAAAALAAALA A
WeiBkohl 2<s % 2<s o | ek | ek é:—}::i-} %&} {{;@ %} {%z:@ %
Wirsingkohl <3 <% <3 <3 <3 k {:—}:}} %} {% {-}%} % <%
Tucchini 4 % g | | & | &
Tuckermais = _ & | &% | &
Iwiebeln <3 o< <3 <3 o | Sk & & & < 3
Iwiebeln: Bund-,
Lauch-, Friihlings- heh | & | S | | S| S | &
Salate
Eissalat ke | & & & % &
Endiviensalat k| & & & & & L
Feldsalat k| ok |k ho|kép | & | & | & | & | & |k | K
Kopfsalat,
Bure Sae ‘ A |Ax|lxs| @& | & | o | | e | A
Radiccio {{E ({E? {%} 53%? % 5‘3%7
Romanasalate kép | S Ee Ees &% & &
Rucola (Rauke) k E Ee Ees Ees & & &%

Quelle: www.verbraucherzentrale.de [l 37
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Was bedeutet eigentlich "nachhaltige Erndhrung"?

Nachhaltigkeit ist ein modernes Schlagwort geworden. Es bedeutet eigentlich:

"Auf lange Sicht darf die Weltgemeinschaft nicht auf Kosten zukiinftiger
Generationen leben, diirfen einzelne Gesellschaften nicht zu Lasten der Menschen

in anderen Regionen der Erde konsumieren."

Essen ist schicksalhaft fiir Leben und Gesundheit des Einzelnen, und Essen ist ebenso
schicksalhaft fiir unsere Erde. Unser heutiger Erndhrungsstil hat Auswirkungen auf
die Umwelt, das Klima, die biologische Vielfalt, sowie auf die Wirtschaft und die
sozialen Verhiltnisse, sogar in anderen Landern. Wir alle kénnen mit unserem
Verhalten, auch mit unserer Erndhrungsweise, zu einer zukunftsfihigen Entwicklung
beitragen, z.B. indem wir regionale und saisonale Produkte bevorzugen.

Sind Bio-Produkte besser?

Insgesamt ist die Qualitat unserer Lebensmittel gut. Obst und Gemiise in
Deutschland werden im Sinne der "integrierten Produktion" angebaut.

Dabei gilt in Bezug auf Diingemittel und Pflanzenschutzmittel das Motto:

soviel wie nétig - so wenig wie moglich.

Der 6kologische Anbau geht noch weiter. Hier sind keine synthetischen Diinge-
und Pflanzenschutzmittel erlaubt. Der Erhalt eines fruchtbaren Bodens z.B. durch
eine ausgekliigelte Fruchtfolge ist die wichtigste Grundlage fiir den 6kologisch
wirtschaftenden Betrieb. Dem Tierschutz wird ebenfalls eine hohe Bedeutung
beigemessen. Bio-Direktvermarkter im Westerwald gehéren dem Biolandverband
an oder wirtschaften nach den EU-Mindestkriterien fiir den 6kologischen Landbau.

Helfen regionale Produkte gegen Lebensmittelverschwendung?

Direktvermarktung und regionale Wirtschaftskreislaufe helfen, Verschwendung von
Lebensmitteln zu vermeiden: durch kurze Transportwege und kiirzere Lagerzeiten
kommen Lebensmittel schneller und frischer zum Endverbraucher. Der direkte
Kontakt mit dem Kunden erméglicht es den Erzeugern, schneller zu reagieren,

z.B. bei einer Obstschwemme. Auch kann man die Produktion besser planen und
eine gute Abstimmung in Bezug auf Qualitat, Quantitit und Auswahl erreichen.

Ein partnerschaftliches Miteinander von Produzenten und Verbrauchern stérkt
zudem die sozialen Netzwerke und das Bewusstsein um die Herkunft und den
wahren Wert der Lebensmittel.



Warum ist die Milch "wert"-voll?

Seit mehr als 20 000 Jahren wird Milch als nahrhaftes Lebensmittel schon von
unseren Vorfahren geschitzt. Milch enthélt hochwertiges EiweiB, viel Kalzium und
B-Vitamine. Fir Kinder, Jugendliche und alte Menschen ist sie fiir den Aufbau und
die Erhaltung der Knochen kaum verzichtbar.

Rund 6500 Milchkiihe im Westerwald liefern 45 Millionen Liter Milch von heimi-
schen Weiden. Der Milchbauer prigt durch seine Weiden- und
Wiesenbewirtschaftung das typische Bild unserer Mittelgebirgsregion mit.

Fiir einen Liter Milch muss heute ein Arbeitnehmer durchschnittlich drei Minuten
arbeiten. Wer bereit ist, fiir die Milch einen fairen Preis zu zahlen, unterstiitzt die
heimische Landwirtschaft und erhilt somit auch die Kulturlandschaft.

Wieviel Fleisch darf's sein?

Fleisch kommt hierzulande gerne und viel auf den Tisch. Es hat in einer ausgewoge-
nen Erndhrung durchaus seinen Platz. Die Deutsche Gesellschaft fiir Erndhrung
(DGE) empfiehlt 300 - 600 g Fleisch und Wurstwaren pro Woche. Statt "groB"

soll die Fleischportion besser "gut" sein. Auch wenn uns manche Kihltheke das
Gegenteil suggeriert: Tierische Produkte diirfen keine billige Massenware sein.

Der Sonntagsbraten, mit Liebe und Bedacht zubereitet und gegessen, sollte in

die Kiichen deutscher Haushalte zuriickkehren Direktvermarkter und
Fleischerhandwerk bieten nachvollziehbare Haltung und Fiitterung der Tiere

und hervorragende Fleischqualitit.

Wo erfahre ich mehr iiber Landwirtschaft und Erndhrung?

Informationen zu einer gesunden, abwechslungsreichen Ernahrung und zur Herkunft
und Qualitdt der Lebensmittel gibt es z.B. bei der Erndhrungsberatung am
Dienstleistungszentrum Léandlicher Raum Westerwald-Osteifel in Montabaur,
Bahnhofstr. 32, Tel.: 02602-92280.

Die Fachkrifte bieten Erndhrungswissen "fur Jedermann" im Internetportal
www.ernaehrungsberatung.rip.de. Dort kann man auch einen Newsletter beziehen.
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http://www.ernaehrungsberatung.rlp.de/

Westerwdlder Rezepte

Westerwald-Steig Kartoffelsuppe

Kartoffelsuppe mit geschmolzener Blutwurst

Sie gehort zum Westerwald wie die schone Natur und der Basalt. In vielen Waller
Haushalten wird eine traditionelle Kartoffelsuppe gekocht. In einem gemeinsamen
Wettbewerb des Westerwald Touristik-Service und der Westerwalder Zeitung,
unterstiitzt von Krauterwind - Genussreich Westerwald, wurde das beste Rezept
fir eine schmackhafte Kartoffelsuppe gesucht, die auch Westerwaldsteig-VWanderer
satt machen. Zur offiziellen Westerwaldsteig-Kartoffelsuppe wurde das Rezept fiir
eine Kartoffelsuppe mit geschmolzener Blutwurst gekiirt:

Zutaten fiir 4 Personen

500 gr. Kartoffeln, 400 gr. Blutwurst

| groBe Zwiebel, | Stange Lauch

| dicke Scheibe Sellerie, | Méhre

| Zweig Liebstockel, etwas geriebenen Majoran,
Pfeffer, Salz, Muskatnuss zum Schluss dazugeben.

| Liter Gemisebriihe oder Rinderfond,
Sonnenblumendl zum anbraten.
Schnittlauchrélichen oder fein geschnittenen Lauch.
Nach Geschmack 4 Essloffel Sahne und/oder | Teel6ffel Honig.

Zubereitung:

Die Kartoffeln schilen und wiirfeln, Lauch in Streifen, Mohre, Sellerie und Zwiebel

in Wiirfel schneiden. Liebstéckel grob hacken.

Etwas Sonnenblumendl im Topf erhitzen, die Zwiebelwiirfel leicht anschwitzen.

Darauf die Kartoffelwiirfel, Méhren- und Selleriewiirfel geben. Das ganze |0 Minuten

in der heiBen Briihe kécheln lassen. Dann die Lauchringe und den Liebstockel

dazugeben und noch einmal 10-15 Minuten leicht kochen lassen, bis das Gemiise

gar ist. Wiirzen nicht vergessen, damit das Gemiise und die Kartoffeln das Gewiirz

gut annehmen konnen. Eventuell Flissigkeit dazugeben. Nach Geschmack die

Sahne kurz mit ankochen lassen. Zuletzt die Suppe etwas piirieren.

Die Blutwurst wird in Wiirfel oder Scheiben geschnitten und in der heiBen Pfanne

mit etwas Ol kurz angebraten. Sie soll auBen kross und innen fein schmelzig sein.

Die Kartoffelsuppe mit der geschmolzenen Blutwurst in tiefen Tellern anrichten, mit

den Schnittlauchrollchen oder den ganz fein geschnittenen Lauchrélichen verzieren.
eloffel Honig zum Schluss in die fertige Suppe geben.

Wagner, NeustraBe 10, 56459 Ailertch
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Dippekuchen

Zutaten:

3 kg Kartoffeln, 0,5 - 0,75 Liter Milch

2 altbackene Broétchen, 2 Eier

Salz, 4 EL Ol

125 g durchwachsener, gerducherter Speck
| dicke Zwiebel

Zubereitung:

Die Kartoffeln waschen, schilen, fein reiben und die Briihe ablaufen lassen.

Die Kartoffelmasse in einen Topf geben, erhitzen und dabei die restliche
Flissigkeit verdampfen lassen. Dann zuriick in eine Schiissel fiillen.

Die Milch erhitzen und in kleine Wiirfel geschnittene Brétchen zugeben, aufkochen
lassen und unter die Kartoffelmasse riihren.

Auch die Eier zugeben und den Teig mit Salz abschmecken. Das Ol und den in
Wiirfel geschnittenen Speck in einen gusseisernen Topf geben, die in diinne Ringe
geschnittenen Zwiebel dariiber verteilen. Die Kartoffelmasse dariiber gieBen.
Den Kuchen bei 200-220 Grad C etwa 1,5 Stunden backen.

Daneben gibt es noch verschiedene andere Variationen,

den Dippekuchen zuzubereiten.

9ldozay lopIDMIalSOM

Eierkds

Zutaten:
7 Eier, | Liter Milch, Salz

Zubereitung:
Die Eier in einer Schiissel gut verschlagen
und nach und nach die Milch zugieBen.
Mit Salz abschmeci@‘ie E-igr i
zugedeckt im Wasserbad gare

Es dauert ungefihr | Stunde,

Eierkdsform um; das istF
kann. Wenn keine Tropfen m

an fiillt sie nun in eine

m die Flissigkeit abtropfen
er Eierkas fertig und wird in
mit etwas Salz und Pfeffer,
eut gegessen.




KRAUTERWIND

GENUSSREICH WESTERWALD
%k
Wit < réiuterwind die qritnen Seiten der Feqion antoleckan
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e Rund 50 Krauterwind-Garten entdecken...

e Bei Krauterwind-Gartenprofis regionale Pflanzen, Dienstleistungen
und grtines Know How erwerben...

e Mit Krauterspezialisten in die spannende Welt der Krauter
hinein schnuppern...

e Mit Kraduterwind-Gartenreisen, griine Sehnsuchts-Ziele
in nah und fern erleben...

e Auf Workshops und Seminaren die Lust an Garten, Krautern
und Kochen wecken...

e Bei Krauterwind-Wirten mehr Krauter und Regionalitat
auf dem Teller schmecken...

e Mit Krauterwind-Produkten ein gutes Stlick Regionalitat erhalten...

e Uber die Zeitung Krauterwind-Welt und das Krauterwind-Erlebnisjahr-Booklet
immer informiert sein...

Werden Sie Krauterwind-Fan oder Netzwerk-Partner und ein Teil
der grlinen, regionalen Erlebniswelt!

Krauterwind GmbH, Winner Ufer 5, 56459 Stahlhofen/Wiesensee, Tel.: 02941-9 58 91 45, hallo@kraeuterwind.de



mailto:hallo@kraeuterwind.de

Wenn micht nur Sie selbst von der
Sparkasse profitieren.

Wir geben alles fdr unsere Kunden,
Zum Beispiel durch die Firderung
der higimischen Vereing

Denn wir unterstiitzen Kultur,
Bildung, Sport und Soziales in
unserer Region

Und wissen nicht nurin Finanz-
fragen, worauf es ankommt.
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Landkreise Alte

* Westerwaldkreis

W//A Wir Westerwdlder!

WESTERWALD  Landschafi. Leistung. Leufe. Leistung. Leute.




